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Resumen

En el trabajo presentado partiendo de un analisis actualizado de bibliografia cientifica, se

realizaron un conjunto de acciones encaminadas al desarrollo y escalado industrial de una

tecnologia para elaborar vinos blancos secos con levaduras autdctonas y Vitis no viniferas de

color cultivadas en Misiones Argentina.

En la investigacion se desarrollaron las siguientes acciones en etapas, cada una con sus

objetivos, resultados y conclusiones:

= Se elabord vino blanco a escala laboratorio a diferentes temperaturas.

= Se evaluaron los parametros de proceso en laboratorio.

= Se modelé la fermentacion alcohdlica en condiciones enoldgicas en laboratorio.

= Se constato la aptitud de los vinos para el consumo humano en laboratorio.

= Se establecio un procedimiento tecnoldgico con cambio de escala para planta piloto y se
elaboré vino blanco a diferentes temperaturas.

= Se evalud en planta piloto el procedimiento tecnolégico establecido y la aptitud del vino.

= Se proyecto, calculé y selecciond el equipamiento industrial.

= Se estimo inversion, costos y rentabilidad para el proceso tecnolégico proyectado a las
temperaturas estudiadas.

Para un precio de venta de 1,5 U$D la botella de 750 mL, la mejor alternativa tecnoldgica fue

la que presenté una capacidad de produccién de 4 376 L vino blanco dia™ con Ni4gara rosada

procesada a 24° C, con un valor actualizado neto de 6 602 666 U$D, con una tasa interna de

retorno del 60 % y un periodo de recuperacion de inversion de 3 afios.



